
NOS
SUGGESTIONS
TRAITEUR 



2 À 3 PRODUITS DIFFÉRENTS PAR PERSONNE 

Sélection de charcuteries - Ferme d’Arracq (Marpaps 40) 

P L A T E A U  D ’ A S S O R T I M E N T S

Sélection de fromage affinés - Agour (Helette 64)

3€/PERSONNE

3€/PERSONNE

P E T I T S  F O U R S
Mini burger façon Big Beñat

Feuilleté chèvre miel

Gougère à l’emmental

Gougère à la crème aigre et truite des Pyrénées 

Gougère au saumon et fromage frais

Mini pizza 

3€

2€

2€

2€

2€

3€

C A N A P É S  E T  W R A P S
Rillettes de sardine aux piquillos - pain à l’ail 

Rillettes de sardine - crevette et piquillos 

Rillettes de poisson (sardine ou saumon au choix) au fromage frais

Canapé au lomo grillé -Massonde- et au fromage de brebis -Agour-

Canapé à la terrine de volaille -Aldabia-

Toast de jambon de Bayonne, fromage de brebis et guindillas

Wrap à la truite des Pyrénées et au fromage frais fines herbes

Wrap à la truite fumée de Baïgory et légumes d’ici

Wrap aux légumes (carotte, tomate, poivron, oignon)

TARIFS  TTC

3€

3€

3€

2€

2€

2€

2€

2€

2€



V E R R I N E S  
Piperade et chips de jambon - Ferme d’Arracq

Velouté petits pois BIO, menthe et chips de fromage
de brebis -Agour-

Houmous de pois chiche et chips de jambon de Bayonne 

Lentilles BIO du Gers et chips de ventrêche -Ferme d’Arracq 

Gaspacho 

Bâtonnets de crudités -Légumes Pro- sauce cocktail

Pain BIO au levain naturel -Axola Gabe-

B O U C H É E S  S U C R É E S
Crème brulée

Trianon tout chocolat

Russe

Tartelette citron meringuée

Béret Basque 

Eclair au chocolat ou café 

Fruits à la demande selon la saison (fraise, framboise, nergi)

Tartelette aux fruits

B O I S S O N S
Jus de pomme BIO du pays Basque

Vin rouge, rosé et blanc -Les pieds dans le sable-
(une bouteille pour 6 personnes)

Bière locale 

3€

3€

3€

3€

2€

2€

0.40€

2€

2€

2€

2€

2€

2€

2€

3€

16€

4€

TARIFS  TTC



CONTACT 
Restaurant solidaire EOLE 

Pôle technologique Jean Bertin 
Avenue du 1er mai
40220 TARNOS
05 59 74 84 20

secretariat@scic-eole.com
www.eole-restaurant.fr

TOUJOURS FIDÈLES 
À NOS PRODUCTEURS ET ARTISANS LOCAUX 


